
Follow us & tag us on Facebook and Instagram: @tomabeaune 
 

V =	Végétarien 
Nos viandes sont d’origine Française 

Prix nets – Service compris – La liste des allergènes est disponible sur demande 

Les snacks ou entrées / snacking to share or starters 
 

Houmous aux citrons rôtis V   9,00€ 
Houmous with roasted lemons 
 
Rillettes de poulet rôtie maison   9,00€ 
Rillettes of roasted chicken 
 
Foie gras de canard mi-cuit servi avec confit d'oignons aux raisins secs  18,00€ 
Duck Foie Gras served with a confit of onions and raisins 

 

Planchette de 4 fromages (fromages d’alain Hess) V  9,50€ 
Small board with 4 cheeses (cheeses from Alain Hess) 
 

Planchette du trou de cru (Epoisses de berthaut 70g) V  12,00€ 

Small board with the “trou de cru” (berthaut epoisses 70g) 
 

Planchette de jambon du morvan  9,50€ 
Small board with cured ham from the morvan 
 
Planchette de salami aux truffes d'été et au fromage Parmigiano Reggiano  14,50€ 
Small board with salami with summer truffles and Parmigiano Reggiano cheese 
 

Assiette de fromages (fromages d’Alain hess) V  29,50€ 

Cheese platter (cheeses from Alain Hess)  
  
Assiette de Charcuteries   29,50€ 
cold-cuts platter   
 
Charcuteries et fromages mixtes (fromages d’alain hess)  29,50€ 
Mix of Cold-cuts cheeses platter (from alain hess) 

 
Jambon persillé 100% côte d’or   13,00€ 
Ham with parsley from the côte d’or 

 
Boîte de filets de maquereaux la belle-iloise  14,00€ 
Tin of la belle-iloise mackerels 
 
Boîte de filets de sardines La belle-iloise  14,00€ 
Tin of la belle-iloise sardine filets in olive oil 

 
Bocal de Rillettes de canard (180g) - pascal laprée  23,00€ 
Jar of Duck rilettes (180g) - pascal laprée 
 
Caviar de Neuvic beari (servi avec de la crème fraîche et des biscuits salés) 
• 10 grammes   35,00€ 
• 30 grammes   75,00€ 
• 50 grammes   105,00€ 
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Plats / Main courses 
 

Bœuf Bourguignon servi avec des pommes de terre rôties et salade verte  23,00€ 
Burgundy beef stew served with roasted potatoes and green salad 
 
Poulet rôti avec ses pommes de terre et salade verte  23,00€ 
Roasted chicken with its roasted potatoes and green salad 

 
salade de poulet rôti préparée avec du yaourt grec et des herbes fraîches  18,50€ 
roasted chicken salad prepared with greek yoghurt and fresh herbes  

 
burger de porc effiloché (porc rôti dans une sauce BBQ) servi avec des  19,50€ 
pommes de terre rôties et salade verte 
Pulled pork burger (pork roasted with a BBQ sauce) served with 
roasted potatoes and green salad 

 
Burger au poulet effiloché (À la moutarde et au miel) servi avec des  19,50€ 
pommes de terre rôties et salade verte 
Pulled chicken burger (Mustard and honey) served with roasted potatoes 
and green salad 

 
burger d'agneau KIR effiloché (agneau braisé au vin blanc et crème de cassis) 19,50€ 
servi avec des pommes de terre rôties et salade verte   
pulled lamb burger (lamb braised in white wine and crème de cassis) served 
with roasted potatoes and green salad 
 
burger aux lentilles jaunes servi avec des pommes de terre rôties et Salade V 19,50€ 
Lentil burger served with roasted potatoes and green salad 

 
Jarret de porc rôti et pommes de terre rÔties et salade verte  21,00€ 
Roasted pork knuckle and roasted potatoes and green salad 

 
Tartare de bœuf (180g, Charolais) servi avec du pain TOMA grillé  19,50€ 
Et salade verte 
Beef tartar (180g, Charolais) served with toasted TOMA bread and green salad 
 
Tartare de saumon sur son lit de courgettes marinées  19,50€ 
Tartare of salmon on its bed for marinated courgettes 
 
Carpaccio de bresaola et roquette arrosé d'huile d'olive de provence  18,50€ 
Carpaccio of bresaolo with roquette drizzled with Olive oil from Provence 
 

Salade du maraîcher avec du quinoa rouge V  18,50€ 
Vegetable salad with red quinoa 
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Les Plaisirs sucrés / Sweet pleasures	
 
 

«	TOMA-risu	» aux poires pochées au vin rouge et crème de pistache  8,00€ 
“Toma-risu” with poached pears in red wine and pistachio cream 
 
fondant au chocolat avec sa boule de glace vanille  8,00€ 
chocolate lava cake with its scoop of vanilla ice cream 
 
Cheesecake au caramel et praliné   8,00€ 
 
Baba au rhum aux mangues   8,00€ 

 
Pain Perdu au caramel beurre salé  8,00€ 
French toast with salted butter caramel 
 
Coupe toma (sorbet au cassis et marc de bourgogne) V  8,50€ 

Coupe TOMA (Cassis sorbet and marc de Bourgogne)	
 
Coupe colonel toma (sorbet citron avec marquants basilic et vodka) V  8,50€ 

Coupe colonel toma (lemon sorbet and basil with vodka) 
 
Coupe bibi (Glace Vanille et crème de cassis)  8,50€ 
Coupe bibi (vanilla ice cream and crème de cassis) 
 
Café affogato (glace vanille et café espresso)  7,00€ 
 
Café gourmand (mini canelé, mini financier et mini fondant au chocolat)  9,50€ 
Gourmet coffee (mini canelé, mini financier and mini chocolate lava cake) 

 
Crème glacée / ice cream chocolat noir de tanzanie avec copeaux de chocolat 3,00€ 
Par Gérard cabiron Vanille de madagasca  3,00€ 
(mof desserts glacés) Glace à la liqueur de chartreuse verte  3,00€ 
  
 
Sorbets V Fraise  senga sengana  3,00€ 
Par gérard cabiron Pêche de vigne du la haute côteau lyonnais 3,00€ 
(mof desserts glacés) cassis  3,00€ 
 Citron jaune avec marquants de basilic  3,00€ 
 Sorbet de Clémentine de corse  3,00€ 


